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原料原料原料原料ぶどうぶどうぶどうぶどう情報情報情報情報

カスティーリャ・ラ・マンチャ州　ラ・マンチャ地方　　　　

バルデペニャス地区

〈〈〈〈原産国原産国原産国原産国スペインスペインスペインスペイン〉〉〉〉

ぶどうぶどうぶどうぶどう品種品種品種品種 テンプラニーリョ　100％

醸造醸造醸造醸造

やや黒っぽいガーネット色。黒すぐりやブラックベリー

の香りと、トリュフやタバコのニュアンスがあり、やわ

らかいアタックと凝縮された果実味が特徴的です。複

雑味のある味わいで豊かなタンニンとアルコールの

ボリューム感にスパイシーさが溶け込んでいる、余韻

の長いワインです。

製品製品製品製品コメントコメントコメントコメント

召召召召しししし上上上上がりがりがりがり方方方方

16℃～18℃が飲料最適温。あらゆる赤い肉、猟鳥・猟

獣の肉、そしてカードチーズに最適です。機械処理を

最低限に抑え、自家製法にこだわった醸造をしている

ため沈殿物が発生しやすく、ゆっくりとデキャンタしてか

ら飲むことを推奨致します。

テクニカルデータテクニカルデータテクニカルデータテクニカルデータ

アルコール度数　14.0%                             
残存糖分　1. 2g/L　
酸度　5.1g/L　
PH　3.65

小石が多く乾燥した粘土質の土壌で栽培された樹齢50

年以上の老樹のブドウは、丁寧に手摘みで収穫し選果

されました。14℃で36時間のマセラシオンの後、ステン

レス樽でブドウ皮と共に26℃〜28℃で14日間の発酵、

フランスオーク樽にて20℃〜22℃でマロラクティック発

酵が施され、その後、フランスオーク樽にて15ヶ月間熟

成されました。


