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細い線の様な繊細なタンニンとレッドベリーの香りが抑揚するクラシカ
ルなマーガレットリバーのカベルネ・ソーヴィニョン。
カシス、レッドチェリーやレッドフルーツのアロマに溢れた香り。継ぎ
目のないラズベリーやプラムスキンの味わいシルキーなタンニンによる
余韻に感じられるワインです。

お料理 カバブやステーキ、そしてハードチーズに最適。

熟成 フレンチオークで12カ月（主にフランスAllierま
たは中央部産フレンチオーク）

醸造 ブドウは区画毎に発酵。それぞれフレンチオーク
で1年間熟成。ボトリング直前に厳密なテイス
ティングによりブレンドされます。

飲み頃 5年間はお楽しみ頂けます。

収穫 2017年4月11日

ヴィンテージ ⾧く穏やかなヴィンテージは例年より冷涼でした。
フルーツは素晴らしい香りとテクスチャーでいき
いきとしています。

アルコール度数 14.0％

ディスカバリー カベルネ・ソーヴィニョン

赤 ミディアムボディ 750ml
参考小売価格［税別］¥2,600

ブドウ品種 カベルネ・ソーヴィニョン100％

産地 オーストラリア
西オーストラリア マーガレット・リヴァー


