
Direction FLORIS Chardonnay 2018

－ お問い合わせ －
GRN株式会社 http://www.grncorp.co.jp 

酒類事業本部 TEL:03-5719-7423  FAX:03-5719-7424

フローリスはモダンでローカルクローンに焦点を当てたワイン。進化し
続けるモダンオーストラリアの料理やワインカルチャーにピッタリのバ
ランスやフレッシュさ、解放的な楽しみを強調したスタイルです。

お料理 バター仕立てのチキン、クリームベースのソース
を使用した料理、仔羊等

熟成 発酵後、10か月間熟成。1/3は228リットルのフ
レンチオークの新樽を使用。樽木はフランスの
AllierとVogesから。

醸造 マロラクティック発酵と2週間に1回のバトナー
ジュ、シュール・リーによりワインに複雑味と骨
格を加えながらもブドウの個性と新鮮さを維持さ
せています。

飲み頃 お好みに合わせ5年間。

ブドウ品種 シャルドネ100％ Gin Ginクローン

ヴィンテージ 例年より⾧く穏やかで、より冷涼なヴィンテージ
となりました。生育期が⾧かったため、素晴らし
い香りと質感を持つブドウが実りました。

アルコール度数 13.0％

ディレクション フローリス シャルドネ

白 辛口 750ml
参考小売価格［税別］¥3,500

収穫 2018年2月20日

産地 オーストラリア
西オーストラリア マーガレット・リヴァー


