
プロフェッツ・ロック ホーム・ヴィンヤード ピノ・ノワール 2021
Prophet’s Rock Home Vineyard Pinot Noir

赤／ミディアムボディ 750ml 参考小売価格（税別） ¥6,800

原料ぶどう情報 ニュージーランド セントラル・オタゴ ベンディゴ地区

ぶどう品種 ピノ・ノワール 100%

醸造
ホーム・ヴィンヤードは、高い標高（320-390m)、氷河によって形成さ

れた急斜面なテラスに位置しています。ヴァレーの中でも最も古い土壌で

構成されており、およそ65万年前のものです。この古い土壌とセントラ

ル・オタゴの乾燥した気候が合わさり、粘土と石灰岩の土壌が造りだされ

ました。50-80cmの粘土質の層の下には、約40-50cmの石灰岩の層があ

る珍しい土壌です。7.5ヘクタールの畑は、1999-2001年の間に植樹され、

ピノ・ノワールの7つのクローンが植えられており、さらに0.5ヘクター

ルのピノ・グリ（ヴァン・ド・パイユに使用）も植えられています。

2019年ヴィンテージの前にオーガニック（Biogro）認証を得ています。

徹底した栽培管理は醸造にも関係する基盤です。収量は１ヘクタール当た

り30-35ヘクトリットル、または4トンに抑えています。これは1本の枝

に最大1房の状態に等しく、果実の着色期にはさらに少なくなります。

手摘みで収穫されたブドウは100%除梗され、天然酵母のみで発酵。醸造

において最も重視していることは抽出を抑えていることです。小さなオー

プントップの発酵槽で行われる発酵中のピジャージュは1度限りです。樽

熟成は17か月（新樽35%）。自発的なマロラクティック発酵が行われて

います。ノンフィルター。ディアムコルク使用。

プロフェッツ・ロックの土地の溢れる個性をワインで表現するため、醸造

の過程ではできる限り手を加えないようにしています。茎との発酵や、強

い香りの樽や新樽の使用、過剰な抽出を行うことは、この個性を不明瞭に

したり失わせてしまうと考えているためです。

製品コメント 凝縮してかつエレガントな赤や黒のフルーツ、ベーキングスパイス、ス

モーキーなオークのフレーバーに溶け込んだタンニンで構成されています。

ベルベットのようなテクスチャーのこのシームレスなワインは、飲み手に

「もっと」という気持ちを残してゆく、罪深いワインです。

召し上がり方 ラム肉のステーキ、フォアグラのソテー、サーモン

などとよく合います。

テクニカルデータ アルコール度数 13.5%

pH 3.65           Harvest date: 7-17 April 2021

酸度 5.4ｇ/l Bottling date: 7 September 2022

飲み頃 ヴィンテージから10年以上の熟成可能、若いうちはデカンタージュを。

－ お問い合わせ －

酒類事業部本部 TEL:03-5719-7423  FAX:03-5719-7424
GRN株式会社

http://www.grncorp.co.jp/ 

2005年のリリース以降、セントラル・オタゴのサブリージョン、ベンディゴに位置する

我々の小さなホーム・ヴィンヤードのブドウのみで造られてきました。


	スライド 1

